
Merci de nous informer de toutes al lergies ou intolérances alimentaires Nous

avons sur simple demande la l iste des al lergènes à votre disposition.

Menu du Réveillon
Mise En Bouche Autour de la Langoustine 

Accompagné d’Une Coupe de Champagne

_

Foie Gras Mi-Cuit au Cidre,  Crumble de Sarrasin 

& Compotée de Granny Smith

_

Turbot Poché au Gingembre Breton, Combava 

& Émulsion Citronnelle

_

Duo de Saint-Jacques,  Ris de Veau, Crémeux de Chou-Fleur

& Jus Corsé à la Truffe

_

Brick de Brie Chaud aux Fruits Secs,  Lit  de Roquette

& Vinaigre au Chouchen

_

Mini Saint-Honoré Chocolat Noisette

& Crème Montée au Pralin

110€


